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Mini platos de proteínas. 
 

Burrata acompañada de mermelada de tomate con trufa sobre 

base de tomatitos asados. 
 

 
 

Tomates asados. Tomate cherry rojo, tomate cherry amarillo, aceite de oliva y sal. 

 

Burrata. Leche pasteurizada, nata (leche) pasteurizada de vaca, fermentos lácticos 

(leche), ácido cítrico, cuajo, sal, conservante (sorbato potásico E-202), estabilizador 

(E-407).  

 

Mermelada de tomate trufada. Tomate, azúcar, sal, pimienta blanca y salsa de trufa 
(champiñones, aceitunas negras, alcaparras, anchoas (pescado), trufa negra (Tuber Aestivum vitt) 

10%, aceite de oliva virgen extra y aroma). 

 

Salsa pesto. Aceite de oliva, almendra (frutos cáscara), queso parmesano (leche, sal, 

cuajo, conservante: lisozima de huevo), albahaca y ajo. 

 

Brotes. Escarola rizada, radicchio, brotes de lechuga rojos y verdes y rúcula. 
 

 

 

 

Alérgenos. 
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Los productos anteriormente expuestos contienen los alérgenos mencionados en cada uno de ellos.  

 

Además, en la cocina en el que estos se elaboran se trabaja con los siguientes alérgenos: 

 

Soja 

Pescado. 

Mostaza. 

Lácteos 

Huevo. 

Sésamo. 

Gluten. 

Frutos de cáscara. 

Sulfitos. 

Crustáceos. 

Cacahuetes. 

Apio. 
 
******Los productos de la pesca aquí expuestos han sido sometidos a congelación en los términos 

establecidos en el Real Decreto 1420/2006, de 1 de diciembre, sobre la prevención de la parasitosis por 

anisakis". 


