PASTELERIA

Quesos del mundo.

Queso Comté. Leche cruda de vaca, sal, cuajo, fermentos lacticos.
Queso Téte de Moine. Leche cruda de vaca, fermentos lacticos, sal y cuajo.

Queso parmesano reggiano. Leche de vaca sin pasteurizar, sal, cuajo.

Queso Pecorino trufado. Leche de oveja pasteurizada, laminas de trufa de verano 1,7 %
(Tuber Aestivum, vitt) agua, aroma, sal, cuajo, fermentos.

Picos camperos. Harina de trigo (gluten), aceite de oliva virgen extra, agua, harina de
centeno (gluten), sal, levadura y mejorante panario (harina de trigo (gluten), acido
ascorbico, enzimas (harina de trigo (gluten)).

Decoracién. Kale y uvas.
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SOJA PESCADO MOSTAZA MOLUSCOS LACTEOS HUEVOS GRANOS DE

200086

CONTIENE FRUTOS DE DIOXIDO DE CRUSTACEOS CACAHUETES APIO ALTRAMUCES
GLUTEN CASCARA AZUFREY
SULFITOS
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Los productos anteriormente expuestos contienen los alérgenos mencionados en cada uno de ellos.
En el obrador en el que se elaboran se trabaja con:

Soja.

Leche.

Huevo.

Frutos de cascara.



