PASTELERIA

Foie mi-cuit de pato.

Foie. Higado de pato, sal, pimienta, sal nitrica y armagnac.

Pan de pasas. Harina de trigo (gluten), agua, uvas pasas (25%) (sulfitos), aceite de oliva,
levadura y sal.

Gelee PX. Vino dulce 70%, agua, agente gelificante: pectina vegetal. Contiene sulfitos.

QOO0

SOJA PESCADO MOSTAZA MOLUSCOS LACTEOS HUEVOS GRANOS DE
SESAMO
CONTIENE FRUTOS DE DIOXIDO DE CRUSTACEOS CACAHUETES APIO ALTRAMUCES
GLUTEN CASCARA AZUFRE Y

SULFITOS

Los productos anteriormente expuestos contienen los alérgenos mencionados en cada uno de ellos.
En el obrador en el que se elaboran se trabaja con:

Soja.

Leche.

Huevo.

Frutos de cascara.



