PASTELERIA

Tortel.

Masa tortel. Harina de trigo (gluten), masa suizo/inglés/petit pain (harina de trigo,
mantequilla pasteurizada (nata pasteurizada (leche) y fermentos lacticos), aceite de girasol, masa madre
(harina de trigo (gluten), levadura seca, (saccharomyces cerivisiae, emulgente: monoestearato de sorbitan (E-
491), agente tratamiento harina: acido ascérbico (E300) y agua), huevo pasteurizado, mejorante (harina de
trigo, antiapelmazante E-170, harina de soja, emulsionante E-472e, antioxidante E-300 y enzimas), levadura seca
(saccharomyces cerivisiae), emulgente: monoestearato de sorbitdn (E-491), agente tratamiento harina: &cido

ascorbico (E300))y sal fina)), agua, azucar, huevo pasteurizado, mejorante (harina de trigo,
antiapelmazante E-170, harina de soja, emulsionante E-472e, antioxidante E-300 y enzimas) Y sal.

Relleno. Manteca de cerdo y mazapan (almendra (frutos secos), azicar y clara (huevo)
pasteurizada).

Terminacion. Huevo pasteurizado y azucar glass.



Q0HO0CO

SOJA PESCADO MOSTAZA MOLUSCOS LACTEOS HUEVOS GRANOS DE
SESAMO
CONTIENE FRUTOS DE DIOXIDO DE CRUSTACEOS CACAHUETES APIO ALTRAMUCES
GLUTEN CASCARA AZUFREY

SULFITOS

Los productos anteriormente expuestos contienen los alérgenos mencionados en cada uno
de ellos.

Estos ademas pueden contener trazas de:

Soja

Lacteos

Huevo

Gluten

Frutos de cascara
Sulfitos



